Les Entrées

Salade de chévre chaud (salade, tomate, pain grillé, fromage de chévre

(03 0= T T | 06.80 €
Salade du Chef (salade, petits escargots, échalotes confites, tomate)..08.00 €
Salade de Crudites de SAISON ......cccooeeeieiiiiiiiicie e e 05.50 €
Salade Spuller (salade, gougére époisses, fricassée de pleurotes)....... 08.00 €
Salade paysanne (salade, croltons, dés d’emmental, ceuf poché, lardons,
L0 4T =) TS 07.00 €
Salade forestiere (salade, émincé de poulet, champignon frais, tomate)
................................................................................................................ 07.00 €
............................. Salade « Plat » supplément : .............................. 01L.50 €
Tomates Mozzarella ..o 05.80 €
Assiette de jambon persillé maison ...........ccccovevcc e AL oo 06.80 €
Assiette de jambon fumé ..........ccccoeeeiiiiiiie L /[ ........................ 06.00 €
Terrine Maison..........cccocoeeeevicniicnneceiecen AW 06.80 €
Tartare de SAUMON .........oceiriricererieeeseeeeena, e 7)) 08.50 €
Carpaccio de BeUF ........c..eeveeiieeiie e A s ............... 11.50 €
Foie gras maison et sa confiture de fraise.......... WL, . 12.00 €
Eufs meurette au Vin rouge ..........ocoeeeeeeeeeeeee o (| PR ... 08.80 €
Escargots (1€S 6).......ccevveeveeveeeniiiieeeeniiieeeeeeee e e b AN e 06.50 €
ESCArgots (1€S 12)....ccvveeiiiiiieeeii e S e Pt 10.50 €
Cassolette d’@SCArgOLS ........uuiiii it 09.50 €
ASSIEE UE FrItES ..iiiiiiiiiiiiii e s 02.00 €
Les Grillades
Bavette a I'échalote confite.............uuuiiiiiiiiiiiii 14.50 €
EntrecOte poélée a l'ail et au gros sel...........ceevieiiiiiiiiiiiiic e, 15.80 €
PaVve de FUMSTEAK........uuiiiiie e 12.50 €
Y (= T= L g =T = LRSS 13.00 €
Escalope de volaille et sa sauce forestiere .........ccccoeevvevviiiiiieeeeeeiiieneee, 09.90 €
Cuisse de poulet Gaston GErard............c.ceeuvvviiiiieieeeeeeeeeeiirr e e 11.00 €
Brochette d’'agnN@au .........cooooiieiiiiiiiiiiiiii e 11.00 €
ANAOUIIIELtE & TrOYES ...vui it 08.90 €
Les Sauces

Sauce Forestiere - Sauce Epoisses - Sauce Gaston - Sauce au Vin Rouge -
Sauce au Poivre



Les Poissons

Paveé de saumon grillé au beurre blanc..............cccoceeeii 11.00 €
Pétales de Saint Jacques grillées au beurre persillé et sa mirepoix de légumes
................................................................................................................ 18.00 €
Filet de sandre poélé au jus de viande..........cccocevvviiiiiiiiieiiiie e, 15.00 €
IMOUIES THEES .. e 10.00 €
Les Accompagnements
Riz

Haricots verts
Pomme de terre vapeur
Frites
Gratin de' pomme de terre
Tagliatelles
Poélé de legumes

Les Pites
Tagliatelles au SAUMON..........cooiiiiii e 10.00 €
Tagliatelles ala carbonara ..........ccooooviiiii i 09.00 €

Tagliatelles au DaSIlIC .........oviiiiii 08.50 €



Les ‘Pizzas

R BINE e e 08.00 €

(tomate, jambon, champignons, fromage)

QUALIE SAUISONS ... .ccevtiieiiiiieeeiiieeeetieeeits eeeeette e e et e e e et e e eeateeeeraaeeeaannnss 09.00 €
(tomate, oignons, poivrons, champignons, fromage, olives)

PAYSANNE ... e 11.50 €
(tomate, oignons, ceuf, creme fraiche, pommes de terre, lardons, fromage)

CaAlZONE ... e 10.00 €
(tomate, jambon, champignons, creme, fromage, ceuf)

VBSUVIO ..ttt ettt e e e e e e es eeeatttt e s e e e e e e e e e eeetsbbn e e e e eeeeeeeeenennnns 09.50 €
(tomate, merguez, chorizo, fromage, oeuf)

Y= 11 1 ) o P 11.50 €
(tomate, saumon fumé, créeme, fromage)

=N = To 10 o [ To ] o] o] o 1= 11.50 €
(tomate, escargots de Bourgogne, persillade)



Menu a 19.00 €

Assiette de Jambon Persillé

ou

Salade forestiére

Suggestion du Chef
ou
Andouillette de Troyes

ou

Pavé de Saumon

Créme briilée
ou
Coupe glacée au choix

Les Menus

Menu d 25€

6 escargots
ou
Eufs Meurette
ou
Salade Spuller
Mille feuilles de thon et saumon
ou
Entrecote poélée
ou
Brochette d agneau
Assiette de 3 fromages
ou
Faisselle de fromage blanc
Poire au vin
ou
Coupe glacée au choix
ou

Café Gourmand

Menn wfmi :7.00€

Nuggets fhites
[y

Steak haché frites

@@wpe (g,@«eée 2 boufles
O
Creme brinfée

é/l)b@)/t) oL ean o srep Limenade

Menu du jour : 14.50 €

(du mardi au vendredi, midi uniquement
Sauf week-end et jours fériés)
Entrée

Fromage blanc aux herbes
ou
Assiette de 3 fromages
ou
Dessert du jour

1/4 pichet de vin




Les Fromages

Faisselle et fines herbes ou fromage blanc et fines herbes (ou sucre) ..04.50 €
Faisselle et coulis de fruits rouges ou fromage blanc et coulis de fruits rouges

................................................................................................................ 05.00 €
ASSIette de 3 fTOMAJES .. .. 05.00 €
Les Desserts

Creme brulée maison alavanille ...........ccooovviiiiiiii e, 06.00 €
Tarte aux pommes normande et sa boule de glace vanille..................... 06.50 €
Mousse au Chocolat MAISON .......cviiiiiiiiie e 06.00 €
Poire au vin et sa boule de glace CassSIS .......ccooovveeiiiiiiiiieiiii e 06.00 €
PrOfiterOlES ... 06.50 €
Fondant au chocolat et sa boule de glace vanille............cccccoooevevien. 06.50 €
(@21 =30 [0 0] 2> o o [ 05.00 €
Les Coupes Glacées

Dame BlanChe .......cooo i 05.50 €
(glace vanille, chantilly, coulis de chocolat)

(@4 pToTole] = 1= To [T 0 L 06.00 €
(glace chocolat, chantilly, coulis de chocolat)

(@ 1 =3 =T o 1T 0 ] 06.00 €
(glace café, chantilly, coulis de café)

COUPE SWEELIE ....cieeiiii ettt e et e e e e e e e e e e eenees 06.50 €
(glace vanille, glace caramel arrosées de miel, chantilly et amandes effilées)
CoUPE DIJONNAISE ...covviiiiiiiie et ees it e e e e e e eaees 06.50 €
(glace vanille, glace cassis arrosées de creme de cassis et chantilly)

(@701U] oSN [o1=T 01T o USSP 07.00 €

(glace menthe aux pépites de chocolat arrosé de Peppermint, sauce chocolat,
chantilly, sirop de menthe)

Coupe 2 boules (parfums au ChOIX) .........uoiiiiiiiiiiiiiie e 02.90 €
Coupe 3 boules (parfums au ChOIX) .........uovvieiiiiiiiieie e 03.50 €

Nos parfums
Les sorbets : fraise, poire, framboise, citron vert, péche, cassis

Les glaces . pistache, chocolat noir, vanille, menthe/chocolat, café, vanille noix de pécan,
caramel fleur de sel, creme brilée




