Carte traiteur Fétes de fin d’année 2008
Le Sombernon

Prix des portions TVA 5.5 %
Entrées

Pot au feu de crevettes et légumes jardiniers

Aumdniére de saumon fumé et tartare de saumon frais marinés

Foie gras aux figues
Poissons

Filet de bar et pommes darfin sauce crustacé

et mélange de [égumes verts

Brochette de Saint Jacques , créme de bacon , truffes
et poélée de choux chinois, timbale de riz

Viandes

Tournedos de beeuf sauce foie gras, pommes fondantes
et poélée de légumes

Noisette de biche sauce grand veneur

pommes fondantes

Pintade au vin jaune et morilles,

purée de carottes curcuma et brocolis

Poularde aux morilles et riz sauvage

6€

850€
9€

12,50€

17€

16,50€

11,50€

12,50€
11,50€

Desserts 4,50 euros ['unité

Feuillantines de chocolat et mousse de banane
Biiche de Noél Chantilly et Praliné

Pavé de chitaigne et glagage chocolat
Tiramisu

Entremet Poire Caramel

Sélection de vins d emporter

Rouges 75 cl
Bourgogne Beaune 1° Cru Les Tuvilains 2002

Givry 17 Cru 2002

Blanc 75 cl

Chablis 2006

Saint Aubin 2006 Lamy Pillot

Bordeaux

29€
20€

14,50€
20€

Saint Estéphe Chateau Tour Haut Vignoble 2004 23,50 €

Margaux Chiteau de Mons 2004

31,50€



